
M A I S O N  L U C I E N
French Bistro · Hội An

Thực Đơn Giáng Sinh
Từ 01 đến 30 tháng 12 năm 2026

Không áp dụng ngày 24, 25 và 26 tháng 12

T H Ự C  Đ Ơ N  F E S T I V E
3 món · kèm canapé

790K
mỗi người

C A N A P É  &  M Ó N  N H Ắ M  N H Ỏ

Phục vụ trong lúc quý khách chọn đồ uống và gọi món

K H A I  V Ị
chọn một

Pa-tê đồng quê gan ngỗng, dưa chuột muối, bánh mì nướng
Súp kem bí đỏ và hạt dẻ

M Ó N  C H Í N H
chọn một

Nửa ức vịt, khoai tây nướng kiểu Dauphinois, sốt tiêu, salad
Phi lê cá hồi, khoai tây nghiền, sốt tôm nướng

T R Á N G  M I Ệ N G
chọn một

Bánh khúc cây Giáng Sinh chocolate và quả mọng đỏ
Bánh táo, sốt caramel

Chỉ nhận đặt chỗ trước · Tối thiểu 4 khách
Đồ uống không bao gồm



M A I S O N  L U C I E N
French Bistro · Hội An

Thực Đơn Giáng Sinh
Từ 01 đến 30 tháng 12 năm 2026

Không áp dụng ngày 24, 25 và 26 tháng 12

T H Ự C  Đ Ơ N  P R E S T I G E
5 món

1.200K
mỗi người

C A N A P É

Phục vụ kèm một ly vang sủi Pháp (đã bao gồm)

K H A I  V Ị
chọn một

Pa-tê gan ngỗng, lê hầm rượu vang đỏ
Ravioli tôm hùm, bisque, tương cà chua

T R O U  N O R M A N D

Sorbet dừa với rượu rum Sampan

M Ó N  C H Í N H
chọn một

Wagyu rib-eye chín tái vừa (medium rare), salad, khoai tây chiên, sốt hành tím
Phi lê cá hồi, khoai tây nghiền, sốt tôm nướng

P H Ô  M A I  ·  T Ù Y  C H Ọ N

Đĩa phô mai chia sẻ (1 đĩa cho 4 khách) · +120K / người

T R Á N G  M I Ệ N G
chọn một

Bánh khúc cây Giáng Sinh chocolate và quả mọng đỏ
Bánh táo, kem vani, sốt caramel

K Ế T  H Ợ P  R Ư Ợ U  VA N G  ·  T Ù Y  C H Ọ N

3 ly vang, mỗi món một ly · +400K / người

Chỉ nhận đặt chỗ trước · Tối thiểu 4 khách
Đồ uống không bao gồm (trừ rượu vang sủi dùng cùng canapé)


